
 
Preise inklusive MwSt. und Service 

 

T R Ü F F E LW O C H E  I M  E N G E L  
Alba-Trüffel (Weißer Trüffel): 
Ein seltener, intensiver Trüffel aus der Region Alba im Piemont, Italien. Dieser 
zeichnet sich durch ein intensives, erdiges Aroma und einen fein-nussigen 
Geschmack aus. 
Schwarzer Winter-Trüffel: 
Tiefdunkel, fein marmoriert und geheimnisvoll im Erscheinungsbild. Sein Duft ist 
erdig-nussig, sein Geschmack warm, intensiv und unverwechselbar aromatisch. 

  

HAUPTGÄNGE   

Hausgemachte Spätzle 
mit Winter-Trüffel 
mit Alba-Trüffel 

  
27 € 
32 € 

Seeteufel nach Winzerin Art mit Rahmsauerkraut, Speck  
und Kartoffelnocken 

 
34 € 

+Winter-Trüffel 
+Alba-Trüffel 

+9 € 
+13 € 

  

VORSPE ISEN  
Roastbeef mit Sauce tartare, eingelegtem Gemüse  
und Senf-Kaviar 

17 € 

Feldsalat mit Trüffelvinaigrette 10 € 

Kalbsconsommé mit Leberknödel und Kürbis 13 € 

+Winter-Trüffel 
+Alba-Trüffel 

+9 € 
+13 € 

Portion Trüffel-Pommes extra 
mit hausgemachter Trüffel-Mayo 

12 € 
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