Liebe Gaste,

um das Jahr 2025 feierlich ausklingen zu lassen, servieren wir am Silvesterabend ein festliches 5-

Gang-Menu - wahlweise mit Fisch und Fleisch oder in einer vegetarischen Variante.

Ab 17 Uhr empfangen wir Sie herzlich mit Gliihwein in unserem Engel-Innenhof. Anschlief3end
starten wir gemeinsam um 18 Uhr in den Abend. Unser Menu endet gegen 22:30 Uhr mit dem
Dessert und bietet Ihnen so die Moglichkeit, den Jahreswechsel ganz nach lhren Wiinschen an

lhrem Lieblingsort zu erleben - sei es beim Feuerwerk oder in gemutlicher Runde.

BROT UND BUTTER
AMUSE

Amuse-Bouche

VORSPEISE

Rotgarnelen-Carpaccio
mit Yuzu und schwarzem Rettich

SUPPE

Waldpilzessenz
mit Herbsttrompeten und Ravioli

ZWISCHENGANG

Confierter Seesaibling
mit Wurzelgemise und Kaviar-Beurre-Blanc
HAUPTGANG

Filet Rossini
mit Triiffeljus, Spinat und Rosti
DESSERT

Schokobrownie
mit Tonkabohne und Mandarine

5-Gang Menii 140 €

BROT UND BUTTER
AMUSE

Amuse-Bouche

VORSPEISE

Urkarottencarpaccio
mit Yuzu und schwarzem Rettich

SUPPE

Waldpilzessenz
mit Herbsttrompeten und Ravioli

ZWISCHENGANG

Confierter Petersilienwurzel
mit Wurzelgemise und Beurre Blanc
HAUPTGANG

Kartoffelsteak
mit Triiffeljus und Spinat
DESSERT

Schokobrownie
mit Tonkabohne und Mandarine

5-Gang Menii 120 €

(Preis inkl. Glilhweinempfang, Amuse, Brot & Butter und Wasser)

Um unser Kiichenteam bestmoglich vorzubereiten, bitten wir Sie, uns bei der Reservierung tiber
eventuelle Allergien oder Unvertraglichkeiten zu informieren. Sollte sich die Anzahl lhrer Gaste
andern, geben Sie uns bitte rechtzeitig Bescheid, damit wir unsere Speiseplanung entsprechend
anpassen konnen - das hilft uns, nachhaltig zu arbeiten und Lebensmittelverschwendung zu
vermeiden. Anderungen im Menii vorbehalten.

Wir freuen uns auf einen genussvollen und stimmungsvollen Abend mit lhnen!

Ihw Engel-Teaumn



