APERITIF

Ricard Pastis mit Eiswasser serviert
SEKT

Dr. Heger
N/V  Blanc extra brut

Stigler
2017 Pinot Rosé brut

DRINKS

Briem
Roséli
Roséli alkoholfrei

Aperol Spritz
Campari Orange
Campari Soda

Gin Tonic Mit
mit Gin #2 von Johanna Bernhart
oder Mundart Kaiserstuhl Dry Gin

Espresso Martini
HAUSGEMACHTE SIRUPE

Holunderbliite
Schorle
Holunder Tonic alkoholfrei

Holunder-Spritz mit Secco, Soda &
Eiswiirfel

Waldmeister
Waldmeister Tonic alkoholfrei

Waldmeister-Spritz mit Secco, Soda &

Eiswurfel

4 cl

0,41
0,25l

0,25l

0,25l
0,25l

6€

0,11

7€

8,5€

0,251

8€
8€

8€
7,5€
7,5€
11€

10€

4,5€
7,5€

8€

7,5€
8€



VORSPEISEN

Brot und Butter 3€
Blattsalat mit Kiirbiskernélvinaigrette 55€
Kurbis-Panna-Cotta mit eingelegtem Kiirbis, 145€
Pfifferlingen und Verbene

mit Jakobsmuscheltatar 21€
2 Dutzend 10 €
1 Dutzend Schnecken Kriuter-Knoblauch-Butter und WeiRbrot 16 €

Rindertatar mit Misovinaigrette, Brennnessel,

eingelegtem Gemise und Senf-Kaviar 17 €
+ Triffel extra +5€
Zweierlei von der Ganseleber créme briilée und Eis 19€
mit Portwein und Schalotten

Gebackenes Kalbsbries mit zweierlei Bohnen und Vanillejus 18 €
Klrbiscremesuppe 11€
mit Kiirbiskerndl und Rinderzunge optional vegetarisch

Pfifferlingcremesuppe mit Liebstockelsahne 11€
VESPER + BROT fiir den kleinen Hunger
Elsdasser Wurstsalat 12 €
Vesperbrettle aus der eigenen Schlachtung 14€
mit hausgemachtem Senf und eingelegtem Gemiise

Portion Pommes extra 45€
mit hausgemachter Mayo +1€
Portion Truffel-Pommes mit Parmesan 12€

und hausgemachter Triffel-Mayo



HAUPTGANGE

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren
und Kartoffelgurkensalat oder Spatzle
+ SoRe

Rinderleber sauer mit Trauben und Bragele
Sulz vom Kalb (Kutteln) mit Bragele
Fleischkiichle mit Senfjus und Kartoffelgurkensalat

Dry Aged Land-Schweinerucken mit PfefferrahmsoRe,
Zwiebeln und Kartoffelpliree

Schwarzfederhuhn mit Sauce Albufera, bunten Bio-Karotten,
Pfifferlingen und hausgemachten Spatzle
+ Triffel extra

FISCH & VEGETARISCH

Zander im Crouton-Mantel mit Beurre Blanc, Blattspinat
und Kartoffelpuree

Tagliolini mit Steinpilzen und Parmesan

Hausgemachte Spatzle mit Triffel

WILD AUS DER REGION

Wildschweinragout mit Preiselbeeren, Steinpilzen
und hausgemachten Spatzle

27 €
+2 €

18 €

19€

24 €

29 €

32€
+5€

32€

27 €
21€

31€



DESSERT

Steirische Liebe
Kiirbiskompott mit Kiirbiskernen und hausgemachtem Vanilleeis

Ihringer Mirabellen mit Crumble
und geschaumter Tonka-Creme-brilée

HAUSGEMACHTES EIS

Wechselnde Sorten regional & saisonal
mit Sahne

KAFFEE UND EIS

Espresso mit Vanilleeis oder Vanilleeis im Espresso
mit Sahne

KASE

Kaseauswahl mit hausgemachtem Feigensenf

DIGESTIF:d

Digestifs aus unserer Hausbrennerei von Harry und Peter

Baumgartner | Oberbergen
Zibartle

Sauerkirsche
Haselnuss

Waldhimbeergeist

Wirblika wildrebenbliitenspirituose
Faude | Botzingen

Mandarine aus sizlien

Apfel 3 Jahre im Fass gereift
Doppelkiimmel

Dr. Heger & Vallendar | lhringen
1994 Lenus Weinbrand Nr. 1

8,5€

10€

4€
+1€

6€
+1€

12 €

5€

8 €

8 €
7€

7€
10€

10€
11,5€
8€

9,5€



