
 

 
Preise inklusive MwSt. und Service 

 

A P E R I T I F  
Ricard Pastis mit Eiswasser serviert 4 cl     6 € 

   
SEKT  0,1l 
   
Dr. Heger   
N/V Blanc extra brut  7 € 

   
Stigler   
2017  Pinot Rosé brut  8,5 € 

   
DRINKS  0,25l 
   
Briem   
Roséli  8 € 
Roséli alkoholfrei  8 € 

   
Aperol Spritz  8 € 
Campari Orange  7,5 € 
Campari Soda  7,5 € 
Gin Tonic Mit  
mit Gin #2 von Johanna Bernhart  
oder Mundart Kaiserstuhl Dry Gin 

 
11 € 

Espresso Martini  10 € 
   
HAUSGEMACHTE SIRUPE   
   
Holunderblüte   
Schorle 0,4l 4,5 € 
Holunder Tonic alkoholfrei 0,25l 7,5 € 
Holunder-Spritz mit Secco, Soda & 
Eiswürfel 0,25l 8 € 

   
Waldmeister   
Waldmeister Tonic alkoholfrei 0,25l 7,5 € 
Waldmeister-Spritz mit Secco, Soda & 
Eiswürfel 0,25l 8 € 

 
 
 



 
Preise inklusive MwSt. und Service 

V O R S P E I S E N   

Brot und Butter 3 € 

Blattsalat mit Kürbiskernölvinaigrette 5,5 € 

Kürbis-Panna-Cotta mit eingelegtem Kürbis,  
Pfifferlingen und Verbene 
mit Jakobsmuscheltatar 

14,5 € 
 

21 € 

½ Dutzend 
1 Dutzend Schnecken Kräuter-Knoblauch-Butter und Weißbrot 

10 € 
16 € 

Rindertatar mit Misovinaigrette, Brennnessel, 
eingelegtem Gemüse und Senf-Kaviar 
+ Trüffel extra 

 
17 € 
+5 € 

Zweierlei von der Gänseleber Crème brûlée und Eis 
mit Portwein und Schalotten 19 € 

Gebackenes Kalbsbries mit zweierlei Bohnen und Vanillejus 18 € 

S U P P E N   

Kürbiscremesuppe 
mit Kürbiskernöl und Rinderzunge optional vegetarisch 11€ 

Pfifferlingcremesuppe mit Liebstöckelsahne 11€ 

V E S P E R  +  B R OT  f ü r  d e n  k l e i n e n  H u n g e r  

Elsässer Wurstsalat 12 € 

Vesperbrettle aus der eigenen Schlachtung  
mit hausgemachtem Senf und eingelegtem Gemüse 

14 € 

Portion Pommes extra 
mit hausgemachter Mayo 

4,5 € 
+1 € 

Portion Trüffel-Pommes mit Parmesan  
und hausgemachter Trüffel-Mayo 12 € 



 
Preise inklusive MwSt. und Service 

H A U P TG Ä N G E  
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren  
und Kartoffelgurkensalat oder Spätzle 
+ Soße 

 
27 € 
+2 € 

Rinderleber sauer mit Trauben und Brägele 18 € 

Sulz vom Kalb (Kutteln) mit Brägele 19 € 

Fleischküchle mit Senfjus und Kartoffelgurkensalat 24 € 

Dry Aged Land-Schweinerücken mit Pfefferrahmsoße,  
Zwiebeln und Kartoffelpüree 

29 € 

Schwarzfederhuhn mit Sauce Albufera, bunten Bio-Karotten, 
Pfifferlingen und hausgemachten Spätzle 
+ Trüffel extra 

 
32 € 

+ 5 € 

  

F I S C H  &  V E G E TA R I S C H   

Zander im Crouton-Mantel mit Beurre Blanc, Blattspinat  
und Kartoffelpüree 32 € 

Tagliolini mit Steinpilzen und Parmesan 27 € 

Hausgemachte Spätzle mit Trüffel 21 € 

  

W I L D  A U S  D E R  R E G I O N  
Wildschweinragout mit Preiselbeeren, Steinpilzen  
und hausgemachten Spätzle 

31 € 

  



 
Preise inklusive MwSt. und Service 

D E S S E R T   
Steirische Liebe 
Kürbiskompott mit Kürbiskernen und hausgemachtem Vanilleeis 8,5 € 

Ihringer Mirabellen mit Crumble  
und geschäumter Tonka-Crème-brûlée 10 € 

H A U S G E M A C H T E S  E I S   

Wechselnde Sorten regional & saisonal 
mit Sahne 

4 € 
+1€ 

K A F F E E  U N D  E I S   

Espresso mit Vanilleeis oder Vanilleeis im Espresso 
mit Sahne 

6 € 
+1 € 

  

K Ä S E  
Käseauswahl mit hausgemachtem Feigensenf 12 € 
  

D I G E S T I F 2 cl 
Digestifs aus unserer Hausbrennerei von Härry und Peter 5 € 

Baumgartner | Oberbergen  
Zibärtle 8 € 
Sauerkirsche 8 € 
Haselnuss 7 € 
Waldhimbeergeist 7 € 
Wirblika Wildrebenblütenspirituose 10 € 
Faude | Bötzingen  
Mandarine aus Sizilien 10 € 
Apfel 3 Jahre im Fass gereift 11,5 € 
Doppelkümmel 8 € 
Dr. Heger & Vallendar | Ihringen  
1994 Lenus Weinbrand Nr. 1 9,5 € 

 


